Opis produktu

Beerzym ALFA-BETA to plynny enzym specjalny do hydrolizy skrobi przy produkcji piwa z duzym
udziatem zbdz niestodowanych. Enzym pozyskiwany jest ze specjalnie wyhodowanego szczepu Aspergillus
oryzae. Gtowna aktywno$¢ preparatu to dziatanie uplynniajacej a-Amylazy (1,4-a-D-glukano-
glukanohydrolazy: EC.3.2.1.1.) i scukrzajacej -Amylazy (1,4-0-D-glukano-glukanohydrolazy: EC.
3.2.1.2).

Czystos$¢ 1 jakos¢ preparatu Beerzym ALFA-BETA sprawdzana jest w specjalistycznym laboratorium.

Cel stosowania
Uplynnienie skleikowanej, rozpuszczonej skrobi przy jednoczesnym jej scukrzeniu do maltozy w
brzeczkach piwnych w temperaturze do lub powyzej 70° C.

Produkt i dziatanie

o-amylaza w Beerzym ALFA-BETA jest endoenzymem i hydrolizuje wewnatrz czasteczki skrobi wigzania
1,4-0-D-glikozydowe. Jednocze$nie egzoenzym f-amylaza odcina sukcesywnie czastki maltozy od
nieredukujacego konca tancucha weglowodanowego. Jako produkty reakcji powstaja przy tym maltoza.
malto-oligosacharydy i graniczne 0-dekstryny.

Dozowanie

Beerzym ALFA-BETA potrzebny jest w czasie warzenia piwa, kiedy na skutek wysokiego dodatku zb6z
(sorgo, ryz, kukurydza) diastatyczne dziatanie stodu nie wystarczy do hydrolizy skrobi. Dawka enzymu
zalezy od wlasciwosci surowca, temperatury i czasu dziatania.

Orientacyjnie: 150 — 300 ml / tong dodawanego zboza.

Sposoéb uzycia

Beerzym ALFA-BETA rozcienczy¢ w zimnej wodzie. W procesie infuzyjnym rozcienczony enzym dodaje
si¢ po zacieraniu do kadzi, w razie potrzeby w kombinacji z bakteryjna 0-amylaza Beerzym AMYL. W
procesie odbudowy brzeczki w warniku zbozowym nastgpuje najpierw uptynnienie skrobi termostabilnymi
bakteryjnymi 0-amylazami, jak np. Beerzym AMYL HT lub Beerzym AMYL ST i dopiero po schlodzeniu
ponizej 70° C dodaje si¢ Beerzym ALFA-BETA do hydrolizy skrobi. Preparat ten w pH brzeczki aktywny
jest do 70° C.

Przechowywanie

Beerzym ALFA-BETA, w optymalnych warunkach (0-10 °C) zachowuje trwato$¢ do 36 miesigcy. Wyzsze
temperatury sktadowania skracaja trwato$¢ preparatu. Unikaé nalezy temperatur powyzej 25° C. Napoczgte
opakowanie nalezy natychmiast zamknac i jak najszybciej zuzy¢.
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Wiasciwosci ogoine
Charakterystyka enzymu: zakres aktywnosci enzymu rozciaga si¢ od pH 3,0 do 7,0, przy czym optimum, w
obecnosci substratu i wapnia lezy przy pH 5,0. Zakres temperaturowy miesci si¢ migdzy 25 i 70° C, przy
optimum w 50° C. Jezeli skrobia jest silnie skoncentrowana, w obecnos$ci wapnia i przy optymalnym pH

najkorzystniejsza temperatura przesuwa si¢ do 60° C.

Rysunki 11 2 pokazuja wptyw temperatury i wartosci pH na aktywnos$¢ preparatu Beerzym ALFA — BETA.
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Rys. 1: Wplyw temperatury na aktywno$¢
(10% roztwor skrobi, pH 5.0).

Rys. 2: Wplyw pH na aktywnosé
(10% roztwor skrobi, 50 °C).

UWAGA: Stosujac Beerzym ALFA-BETA nalezy przestrzega¢ obowiazujacego prawa

zywnosciowego w danym kraju.
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