Beerzym
AMYL

Opis produktu

Beerzym AMYL to plynny enzym specjalny do uptynniania skrobi przy produkcji piwa ze stodu z
dodatkiem innych zb6z w procesie infuzyjnym. Enzym pozyskiwany jest ze specjalnie
wyhodowanego szczepu Bacillus subtilis. Glowna aktywno$¢ preparatu to dziatanie uptynniajace;j
a-Amylazy (1,4-a-D-glukano-glukanohydrolazy: EC.3.2.1.1.) Czysto$¢ i jako$¢ preparatu
Beerzym AMYL sprawdzana jest w specjalistycznym laboratorium.

Bakteryjna
Cel stosowania a-amylaza do
Uptynnienie skleikowanej, rozpuszczonej skrobi w brzeczkach w temperaturze do 80° C. upiy nniania skrobi

w produkcji piwa ze
Produkt i dziatanie stodu z dodatkiem

Beerzym AMYL jest endoenzymem i hydrolizuje wewnatrz czasteczki skrobi wigzania 1,4-a-D- 'nnYCh zboz
glikozydowe. Jako produkty koncowe powstaja przy tym graniczne 0-dekstryny i oligosacharydy.

Dozowanie

Beerzym AMYL jest niezbedny do warzenia piwa, kiedy w wyniku zastosowania dodatku innych
zb6z (jeczmien, ryz, kukurydza) aktywno$¢ wystgpujacej w stodzie o-amylazy nie jest
wystarczajaca do uplynnienia skrobi. Dawka enzymu jest zalezna od wlasciwosci surowca,
temperatury i czasu dzialania. Orientacyjnie jest to 150 — 350 ml/tong zboza.

Sposob uzycia
Beerzym AMYL rozcienczyé zimna woda. Rozcienczony roztwor dodaje si¢ po zacieraniu do
kadzi. Enzym jest w pH brzeczki aktywny do 80° C.

Przechowywanie

Beerzym AMYL w optymalnych warunkach (0-10 °C) zachowuje trwato$¢ do 36 miesigey.
Wyzsze temperatury sktadowania skracaja trwato$¢ preparatu. Unika¢ nalezy temperatur powyzej
25° C. Napoczete opakowanie nalezy natychmiast zamkna¢ i jak najszybciej zuzy¢.

-odwrocic-
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Beerzym
AMYL

Wiasciwosci ogoine

Charakterystyka enzymu: zakres aktywnos$ci enzymu rozciaga si¢ od pH 4,0 do 8,0, przy czym
optimum, w obecno$ci substratu i wapnia lezy przy pH 5,8 — 6,0. Zakres temperaturowy miesci
si¢ migdzy 30 i 90° C, przy optimum w 70 - 80° C.

Rysunki 1 i 2 pokazuja wptyw temperatury i wartosci pH na aktywnos$¢ preparatu Beerzym AMYL.
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Rys. 1: Wplyw temperatury na aktywno$§¢  Rys. 2: Wptyw pH na aktywnos¢
(16% skrobia; pH 6.0). (16% skrobia; 70 °C).
UWAGA: Stosujac Beerzym AMYL przestrzega¢ nalezy obowiazujacego w danym

kraju prawa zywno$ciowego.
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