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Opis produktu

Beerzym BG HK4 to specjalny, wysoko-skoncentrowany, ptynny enzym do rozkladu glukandéw w
zacirach browarniczych w temp. do 90°C. Enzym produkowany jest ze specjalnie wyselekcjonowanego
szczepu Talaromyces emersonii. Gtowna aktywno$¢ bazuje na termo stabilnej B-glukanazie (endo-
1,3(4)-B-D-glukanazie: EC 3.2.1.6 i endo-1,4-B-glukanazie: EC 3.2.1.4).

Beerzym BG HK4 przetestowano pod katem czystosci i jakosci w specjalnych laboratoriach.

Cel stosowania

Degradacja glukanéw w zacierach browarniczych dla polepszenia filtracji zacieru i gotowego piwa.
Produkt i dziatanie

Jako endo-enzym Beerzym BG HK4 hydrolizuje wigzania 1,4-B-glikozydowe w celulozie, licheninach i
inne glukany ktére pojawiaja si¢ szczegdlnie w jeczmieniu. W tym procesie odszczepiane sg czasteczki
glukozy.

Dozowanie

Beerzym BG HK4 jest niezbedny dla produkeji piwa gdy oczekuje si¢ probleméw z jakoscia piwa ze
wzgledu na sezonowe zmiany jakosci stodu, lub gdy czes¢ stodu zamieniana jest przez surowiec
niestodowany (np. jeczmien, pszenica). Dawka produktu zalezy od jako$ci surowca, temperatury i czasu
reakcji. Orientacyjna dawka: 50-100 ml/tong stodu.

Sposoéb uzycia

Rozpusci¢ Beerzym BG w zimnej wodzie. Roztwdr dodawany jest bezposrednio po mieleniu i
wprowadzeniu stodu i surowcow niestodowanych do kadzi zaciernej. Enzym jest najlepiej aktywowany
w naturalnym pH zacieru. Beerzym BG HK4 jest aktywny od poczatku zacierania az do gotowania do
temp. 90°C, w koncowe;j fazie gotowania enzym jest inaktywowany.

Przechowywanie

Beerzym BG HK4, jesli przechowywany w optymalnych warunkach (0-10°C), utrzymuje swa
deklarowang aktywno$¢ do 36 m-cy. Wyzsze temperatury mogag powodowaé skrocenie tego czasu.
Unika¢ temperatur powyzej 25 °C. Otwarte opakowania ponownie uszczelnic¢ i jak najszybciej zuzyé.
Charakterystyka

Charakterystyka enzymu: zakres pH aktywnosci enzymu to 2,0-6,5, z optimum przy pH 4,5. Zakres
temp. 15-95°C, z optimum w 75-85 °C. Ponizsze wykresy pokazuja wplyw temperatury i pH na
aktywnos$¢ Beerzym BG HK4.
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Uwaga: Podczas stosowania Beerzym BG HK4 stosowac¢ si¢ do indywidualnych regulacji
panstwowych.
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Nasze ulotki informacyjne oraz zawarte w nich zalecenia technologiczne oparte s3 na naszym aktualnym stanie wiedzy i do$wiadczeniu. Poniewaz najczeéciej nie wiemy, jakie procesy zastosowano
weze$niej, ponadto obrobka ma dotyczy¢ surowcow naturalnych i dlatego zmiennych, wigc i nasze zalecenia maja charakter ogdlny i doradczy. Dlatego bez naszego wyrazonego pisemnie stanowiska w
konkretnym przypadku, zalecenia te nie maja wiazacej mocy prawnej z odpowiedzialnoscia cywilna. Wszystkie informacje s zgodne z aktualnym stanem prawnym w Republice Federalnej Niemiec i
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