Beerzym
BG SUPER

Opis produktu

Beerzym BG SUPER to ptynny enzym specjalny do rozktadu glukanu w brzeczkach browarniczych do 75°
C oraz w piwie w tankach bez obnizania trwaloéci piany. Enzym pozyskiwany jest ze specjalnie
wyselekcjonowanego szczepu Penicillium funiculosum. Gléwna aktywnos$¢ enzymu polega na dzialaniu
termotolerancyjnej B-glukanazy (endo-1,3(4)-B-D-glukanaza: EC 3.2.1.6 i endo-1,4-B-glukanaza: EC
3.2.1.4). Beerzym BG SUPER praktycznie nie wykazuje aktywno$ci proteolitycznej.

Czystos¢ 1 jakos¢ enzymu Beerzym BG SUPER sprawdzana jest w specjalistycznym laboratorium.

o Termotolerancyjna
Cel oprobkl ' o . ' ' pleéniowa
Celem jest rozktad glukanu w brzeczkach, co powoduje ulatwienie oddzielania brzeczki od mtéta oraz luk d
filtracji, natomiast w piwie w tankach celem jest obnizenie lepko$ci i poprawa filtrowalnosci bez B'g ukanaza do
obnizania trwalosci piany. rozktadu glukanu w

brzeczkach
Produkt i dziatanie browarniczych i w

Beerzym BG SUPER jako endoenzym hydrolizuje wigzania 1,4-B-glikozydowe w celulozie, pIWI_e_ w :tankaCh l?ez
polisacharydach i innych glukanach, ktére wystgpuja szczegélnie w jeczmieniu. Odlaczane sa przy tym obnizania trwatosci
czasteczki glukozy. piany

Dozowanie

Beerzym BG SUPER stosowac¢ nalezy przy warzeniu piwa, kiedy ze wzglgdu na klimat w danym roku stod
jest staby i nie daje si¢ osiagna¢ piwa o wymaganej jakosci lub kiedy czg$¢ stodu zastapiona jest zbozem
niestodowanym (np. jgczmieniem). Dawka enzymu zalezy od wiasciwosci surowca, temperatury i czasu
dziatania. Orientacyjnie stosuje si¢ 150 — 300 ml/ tong stodu lub 0,5 — 1,0 ml na hl mlodego piwa.

Sposob uzycia

Beerzym BG SUPER rozcienczy¢ zimna woda. Roztwoér doda¢ bezposrednio po zeSrutowaniu i nastawieniu
stodu i / lub niestodowanego zboza do kadzi warzelnej lub kotta. Beerzym BG SUPER dziata od
nastawienia az do gotowania brzeczki do max. 80° C. W koncowej fazie gotowania nastgpuje dezaktywacja
enzymu. Jezeli enzym stosuje si¢ do piwa w tankach, do dodaje si¢ go do mlodego piwa przy
przepompowywaniu. Dziata on przez caly czas dojrzewania w tanku. Wprawdzie w zwykle panujacej w
lezakowni temperaturze aktywnos$¢ enzymu jest spowolniona, jednak fakt ten uwzglednia si¢ w wielkoSci
dozy i czasie dziatania w taki sposob, aby nastapil kompletny rozktad glukanu takze w temperaturze 2° C.

Przechowywanie
Beerzym BG SUPER w optymalnych warunkach (0-10 °C) zachowuje przydatnos¢ przez 36 miesigey.
Wyzsze temperatury skladowania skracaja trwatos¢ preparatu. Unikaé nalezy temperatur powyzej 25° C.
Napoczete opakowanie nalezy natychmiast zamkna¢ i jak najszybciej zuzy¢.

-odwrocic-
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Beerzym
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Wiasciwosci ogoine
Charakterystyka enzymu: zakres aktywnosci enzymu rozciaga si¢ od pH 2,5 do 7,0, przy czym optimum
lezy przy pH 5,0. Zakres temperaturowy miesci si¢ migdzy 2 i 75° C, przy optimum w 55° C.

Rysunki 1 i 2 pokazuja wptyw temperatury i wartosci pH na aktywnos$¢ preparatu Beerzym BG SUPER.
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Rys. 1: Wplyw temperatury na aktywno$¢ B- Rys. 2: Wplyw pH na aktywno$¢ -
glukanazy, pentozanazy / ksylanazy (glukan glukanazy pentozanazy / ksylanazy (glukan
jeczmienny / ksylan; pH 5,0). jeczmienny / ksylen; 55 °C)
UWAGA: Stosujac Beerzym BG SUPER przestrzega¢ nalezy obowiazujacego w danym kraju

prawa zywnosciowego.
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