Beerzym
MINICAL

Opis produktu

Beerzym MINICAL to ptynny enzym do scukrzania resmtiych dekstryn do fermentowalnej glukozy w

celu poprawy stopnia odfermentowania przy produtgjipiw dla diabetykéw o minimalnej kalorycZeo Gluko-amylaza po-

Enzym pozyskiwany jest ze specjalnie wyselekcjonmga szczepu Aspergillus niger. Gtéwna akty"‘mcbhodzenia p|e $nio-

preparatu to gluko-amylaza (Exo-1g4Db-glukozydaza: EC 3.2.1.3) Czyséo jakos¢ Beerzym MINICAL .

sprawdzana jest w specjalistycznym laboratorium. wego do scukrzania
dekstryn przy pro-

Cel obrébki dukcji piw gt eboko
Mozliwie zupetne scukrzenie dekstryn resztkowych vuqabprawy stopnia kwowego odfermentowaniggdfermentowanych
przy produkcji np. piw dla diabetykéw.

Produkt i dziatanie

Beerzym MINICAL hydrolizuje sukcesywnie od nieredykego kaica taicucha casteczkowego wiza-
nia 1,4e-D-glikozydowe skrobi, dekstryn i oligosacharydéW. ten sposéb odézane s jednostki D-
glukozy. Enzym dziala tede na wizania 1,6a-D-glikozydowe amylopektyny.

Dozowanie

Beerzym MINICAL stosowa wtedy, kiedy naley zminimalizow& obecné¢ dekstryn resztkowych przy
produkcji piw gtownie o gibokim stopniu odfermentowania. Dawka enzymu zaled technologii warze-
nia, temperatury i czasu dziatania.

Orientacyjnie stosuje i
50 — 100 ml/ toa stodu
2 — 5 ml/hl mtodego piwa

Sposoéb u zycia

Beerzym MINICAL rozciéczy¢ zimm woda. Enzym dodé do zacieru lub do mtodego piwa lub w czasie
przepompowywania schtodzonej brzeczki do tankofetora (przed fermentagj Preparat aktywny jest w
czasie calego procesu dojrzewania. W paoygh w lezakowni temperaturach dziatanie enzymu jest spo-
wolnione i naley to uwzgkdni¢ w wielkosci dozy tak, aby zagwarantowanazliwie zupeine scukrzenie
resztkowych dekstryn do fermentowalnej glukozyzéaw temperaturze 2° C.

Przechowywanie

Beerzym MINICAL w optymalnych warunkach (0-10 °C) hawuje przydatng przez 36 miescy. Wyz-
sze temperatury sktadowania skradajvatos¢ preparatu. Unikanalezy temperatur powsej 25° C. Napo-
czgte opakowanie naty natychmiast zamkg i jak najszybciej ziy¢.

-odwré&-
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Beerzym
MINICAL

Wiasciwo sci ogdlne
Charakterystyka enzymu: zakres aktyweidBeerzym MINICAL rozciga s od pH 2,5 do 6,5, przy czym
optimum lezy przy pH 3,8 — 4,2. Zakres temperaturowy $uieic miedzy 2 i 80° C, przy optimum w 65° C.

Rysunki 1 i 2 pokazyjwptyw temperatury i wart@i pH na aktywné preparatu Beerzym MINICAL.
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Rys. 1. Wplyw temperatury na aktyw§go(30 Rys. 2: Wptyw pH na aktywrid (30 % mal-
% maltodekstryna DE18; pH 4,0). todekstryna DE18; 60 °C)
UWAGA: Stosujc Beerzym MINICAL przestrzeganalezy obowhzujacego w danym kraju pra-

wa zywnosciowego.
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