Opis produktu

Beerzym MULTI to ptynny enzym stosowany do produkcji piwa ze stodow stabych enzymatycznie i / lub
w razie stosowania duzych iloéci niestodowanego jeczmienia albo innych zbdz w procesie infuzyjnym. En-
zym pozyskiwany jest ze specjalnie wyselekcjonowanego szczepu Bacilliussubtilis, Talaromyces emersonii
oraz Penicyllium funiculosum. Gtéwna aktywnos$¢ preparatu polega na dziataniu a-amylazy (1,4-a-D-glu-
kan-glukanohydrolaza: EC 3.2.1.1) i B-glukanazy (endo-1,3(4)-B-D-glukanaza: EC 3.2.1.6 i endo-1,4-p3-
glukanaza: EC 3.2.1.73 oraz neutralnej proteinazy (EC 3.4.24.4). Sklad enzymatyczny preparatu podobny
jest do zestawu enzymow wystepujacych w naturalnym stodzie.

Czystos¢ 1 jako§¢ Beerzym MULTI sprawdzana jest w specjalistycznym laboratorium.

Cel obrébki

Uwolnienie protein w celu osiagnigcia pozadanego roztworzenia biatek w brzeczkach do 60° C, aby w ten
sposob zapewni¢ odpowiednig ilo$¢ aminokwasow jako pozywki drozdzy (podwyzszenie wartosci FAN).
Rozktad glukanu w brzeczkach w temperaturze do 65° C w celu utatwienia oddzielania brzeczki od miota
i filtracji. Uplynnienie skleikowanej, otwartej skrobi w brzeczkach do 80° C.

Produkt i dziatanie

Biatka niestodowanego jeczmienia i innych zbdz nie daja si¢ bezposrednio wykorzystaé w procesie warze-
nia piwa. Dopiero neutralna proteinaza w Beerzym MULTI sprawia, Ze staja si¢ rozpuszczalne. W czasie
tego procesu rozkladane sa wiazania peptydowe, co uwalnia rozpuszczalne peptydy i asymilowane przez
drozdze aminokwasy. Jednoczes$nie B-glukanaza w Beerzym MULTI hydrolizuje zbgdne (-glukany (np.
jeczmienny), ktore zawsze wystepuja w zbozach niestodowanych w koncentracjach wyzszych, jak w sto-
dzie. Szczegdlnie w zbozach niestodowanych do hydrolizy skrobi wymagana jest wyzsza temperatura kle-
ikowania, jak w skrobiach ze zboza stodowanego. W takich warunkach a-amylaza w Beerzym MULTI sku-
tecznie przetwarza skrobig, gdyz dzigki swojemu profilowi aktywnosci lepiej ja rozktada w wyzszych tem-
peraturach, jak amylaza stodowa.

Dozowanie

Beerzym MULTI stosowa¢ nalezy przy warzeniu piwa, kiedy w wyniku zastosowania stabego enzymatycz-
nie stodu i/ lub w razie uzycia niestodowanego zboza (jeczmien, pszenica, zyto) aktywnos$¢ enzymow sto-
du lub czgsci stodowanej jest niewystarczajaca. Dawka enzymu zalezy od wlasciwosci surowca, temperatu-
ry i czasu dziatania.

Orientacyjnie stosuje si¢

300 — 500 ml/ tong stodu

1500 — 2000 ml/tong niestodowanego zboza

Sposoéb uzycia

Beerzym MULTI rozcienczy¢ zimna woda. Roztwér dodaé bezposrednio po nastawieniu stodu i / lub nie-
stodowanego zboza do kadzi warzelnej lub kotta, dzigki czemu wszystkie sktadniki preparatu moga dziatac¢
w optymalnej temperaturze. Kompleks enzymatyczny w pH brzeczki moze dziata¢ do 80° C.

Przechowywanie

Beerzym MULTI w optymalnych warunkach (0-10° C) zachowuje przydatno$¢ przez 36 miesigcy. Wyzsze
temperatury sktadowania skracaja trwato$¢ preparatu. Unikaé nalezy temperatur powyzej 25° C. Napoczete
opakowanie nalezy natychmiast zamknac i jak najszybciej zuzy¢.
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Nasze ulotki informacyjne oraz zawarte w nich zalecenia technologiczne oparte sa na naszym aktualnym stanie wiedzy i do$wiadczeniu. Poniewaz najczgéciej nie wiemy, jakie procesy zastosowano wczesniej, po-
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Wiasciwosci ogélne

Charakterystyka enzymu: zakres aktywno$ci rozciaga si¢ od pH 3,5 do 8,0 dla wszystkich sktadnikow pre-
paratu, przy czym optimum, w obecnosci substratu i wapnia, lezy przy pH 5,8 — 6,0. Zakres temperaturowy
miesci si¢ migdzy 30 i 90° C dla a-amylazy, przy optimum, w obecnos$ci substratu, wapnia i w optymalnym
stezeniu pH lezy w 70 - 80° C. Dla B-glukanazy i proteinazy zakres aktywnosci enzymu rozciaga si¢ 15 do
70° C z optimum przy 45 — 55° C.

Rysunki 112 pokazuja wptyw temperatury i warto$ci pH na aktywno$¢ a-amylazy w Beerzym MULTL
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Rys. 1: Wplyw temperatury na aktywnos$¢ a-
amylazy (16 % skrobi; pH 6,0).

Rysunki 3 i 4 pokazuja wplyw temperatury i warto$ci pH na aktywno$¢ B-glukanazy i proteinazy w Be-

Rys. 2: Wplyw pH na aktywnos$¢ a-amylazy
(16 % skrobi; 70 °C)
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Rys. 3: Wplyw temperatury na aktywno$¢ B-
glukanazy i proteinazy (2 % roztwoér kazeiny i
glukan jeczmienny/ksylan; pH 6,0).

Rys. 4: Wptyw pH na aktywno$¢ B- gluka-
nazy i proteinazy (2 % roztwoér kazeiny i

glukan jeczmienny/ksylan; 50 °C)

UWAGA: Stosujac Beerzym MULTI przestrzegaé nalezy obowiazujacego w danym kraju prawa zywno$ciowego.
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