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Opis produktu

BrewMasters Lager Yeast to szczep aktywnych, suchych drozdzy piwnych pochodzacych od gatunku
Saccharomyces cerevisiae. Charakteryzuja si¢ szybka fermentacjg i osadzaniem i maja duzy zakres
temperatur stosowania. Dodatkowo posiadajg zdolno$¢ odzyskiwania diacetylu.

Produkt i dziatanie

Dzigki duzej ilosci zywotnych komorek, ekstrakt jest redukowany najszybciej jak to mozliwe do
uzyskania koncowego stopnia odfermentowania. Niepozadane produkty uboczne fermentacji nie sa
wytwarzane. Zakres temperatur fermentacji to 8 — 18°C.

Dozowanie
80 g/100 L do 120 g/100 L przy temperaturze zadania 12°C — 15°C. Dawke¢ nalezy zwigkszy¢ dla
temperatur ponizej 12 °C, nawet do 200 — 300 g/100 L przy 9°C.

Sposéb uzycia — instrukcja uwodnienia

Przed zadaniem, drozdze nalezy uwodni¢ w naczyniu do postaci kremu drozdzowego a nastgpnie
delikatnie wymieszaé. Rozsypa¢ suche drozdze na powierzchni 10-krotnej wagowej iloéci sterylnej
wody lub brzeczki w temperaturze 23°C + 3°C. Gdy drozdze zostang zwiazane do postaci kremu (zajmie
to okoto 15do 30 minut), delikatnie miesza¢ przez nastgpne 30 minut. Nastgpnie uzyskany krem
dozowa¢ do zbiornika fermentacyjnego.

Mozna réwniez dozowaé suche drozdze bezposrednio na fermentacji pod warunkiem, ze temperatura
brzeczki wynosi ponad 20°C. Stopniowo rozsypywaé suche drozdze na powierzchni brzeczki, aby
doktadnie pokrywaty cala powierzchni¢ w celu unikni¢cia powstawania grudek. Pozostawi¢ na 30 minut,
nastepnie wymieszac brzeczke np. przez napowietrzanie.

Przechowywanie
Pakowane w obecnosci gazu zabezpieczajacego. Przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu (<10°C).
Zadba¢ o szczelne zamknigcie opakowan. Otwarte opakowania muszg by¢ uszczelnione,
przechowywane w temp. 4°C i zuzyte w ciggu 7 dni od otwarcia. Nie uzywa¢ migkkich lub
uszkodzonych opakowan.

Wyprodukowane przez Erbsloh Geisenheim AG.
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Nasze ulotki informacyjne oraz zawarte w nich zalecenia technologiczne oparte sa na naszym aktualnym stanie wiedzy i doswiadczeniu. Poniewaz najczgsciej nie wiemy, jakie procesy zastosowano
wczesniej, ponadto obrobka ma dotyczy¢ surowcow naturalnych i dlatego zmiennych, wigc i nasze zalecenia majg charakter ogélny i doradczy. Dlatego bez naszego wyrazonego pisemnie stanowiska w
konkretnym przypadku, zalecenia te nie maja wiazacej mocy prawnej z odpowiedzialnoscia cywilng. Wszystkie informacje sa zgodne z aktualnym stanem prawnym w Republice Federalnej Niemiec i
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