Opis produktu

Dextramyl WH extra to specjalny enzym do uplynniania i dekstrynizacji skrobi w zacierach
gorzelnianych z surowcdéw macznych. Enzym produkowany jest przez genetycznie zmieniony szczep
bacillus licheniformis (gospodarz), na ktory przeniesiono gen kodujacy amylazg Bacillus
stearothermophilus (dawca). Gtowna aktywno$¢ enzymatyczna polega na dzialaniu szczegdlnie
termostabilnej i ekstremalnie tolerancyjnej na kwasy a-amylazy (1,4-0-D-glukan-glukanohydrolaza:
EC.3.2.1.1). Czysto§¢ i jako$¢ enzymu Dextramyl WH extra sprawdzana jest w specjalistycznym
laboratorium.

Cel stosowania

Uptlynnienie i dekstrynizacja skleikowanej, otwartej skrobi w zacierach gorzelnianych w temperaturze
od 50 do 105° C, w tym:

od 50- 70 °C przy pH od 4.8-6.2
od 75- 85 °C przy pH od 5.3-7.2
od 95-105 °C przy pH od 5.8-6.8.
W idealnych warunkach pH Dextramyl WH extra toleruje na krétko temperaturg do 110 °C.

Produkt i dziatanie

Dextramyl WH extra jako endoenzym hydrolizuje wewnatrz molekut skrobi wiazania
1,4-0-D-glikozydowe. Powstaja przy tym graniczne 0-dekstryny i oligosacharydy.

Dozowanie

Zaleca si¢ nastgpujace dawki standardowe:

80 ml Dextramyl WH extra /tong skrobi jeczmiennej, pszennej i zZytniej

100 ml Dextramyl WH extra /tong skrobi kukurydzianej i ryzowej

200 ml Dextramyl WH extra /tong skrobi ziemniaczane;j
Jezeli enzym stosowany jest do dekstrynizacji zacierow gorzelnianych, ktore uptynniane sa w procesie
gotowania pod ci$nieniem, to stosuje si¢ odpowiednio najnizsze z podanych dawek.

Sposob uzycia

Klasyczne, bezci$nieniowe otwieranie skrobi:
Dextramyl WH extra dodaje si¢ po zarobieniu ciasta lub zmieleniu surowcéw do tanku zaciernego. Przed

dodaniem enzym roztworzy¢ nalezy w zimnej wodzie w stosunku 1:1. Enzym zadaje si¢ przed lub
w chwili rozpoczgcia fazy podgrzewania. Od 50° C rozpoczyna si¢ dziatanie uptynniajace. Intensywne
uptynnianie Dextramyl WH extra wykazuje od 60° C. W zalezno$ci od szybko$ci podgrzewania, po
uzyskaniu temperatury koncowej 80-100° C, w zalezno$ci od pH zacieru, przeprowadza si¢ uptynnianie.
W zasadzie mozna zrezygnowaé z korekty pH. Do aktywizacji enzymu zaleca si¢ dodatek wapnia
(w postaci Ca(OH), CaClzitp.) w wysokos$ci 25-75 ppm w przeliczeniu na czysty wapn.

Klasy czny proces parowania pod wysokim ci$nieniem (parownik Henze, proces Low-Temperature itp.
Dextramyl WH extra rozciencza si¢ zimna woda i po wydmuchaniu dodaje si¢ bezposrednio do goracego,
skleikowanego i otwartego zacieru. Czas na uplynnianie nalezy przewidzie¢ w 90 — 95° C. Do aktywacji i
stabilizacji enzymu zalecana jest zawarto$¢ wapnia 25 — 75 ppm w przeliczaniu na czysty pierwiastek. Na
0got mozna zrezygnowac z korekty pH. W przypadku dtuzszych czasow uptynniania powyzej 90° C
zaleca si¢ jednak ustawienie pH zacieru na powyzej 5,8 (patrz cel obrobki). W przypadku fermentowania
ziemniakdOw mozna znaczaco obnizy¢ zawarto$¢ metanolu w destylacie, kiedy uptynnianie miazgi
prowadzi si¢ w pH ponizej 5,2 i w temperaturze nie wigkszej jak 85° C.
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dyspergowania zacieru lub do zdekantyzowanego chudego wywaru z recyklingu. Chudy wywar powinien
mie¢ pH co najmniej 5,0. Jezeli nie ma, to nalezy pH podnie$é. Do aktywacji i stabilizacji enzymu zaleca
si¢ zawarto$¢ wapnia 25 — 75 ppm w przeliczeniu na czysty pierwiastek. Jezeli wapnia jest mniej, to
nalezy go doda¢ np. w postaci Ca(OH)2, CaClzitp. W czasie dodawania grubo zmielonego zboza do tanku
dyspergowania zacieru nastgpuje skleikowanie skrobi przez ciagla iniekcje¢ pary oraz jednoczesna
dezintegracja surowca zaciernego przez dyspergator tak, aby jak najbardziej udostgpni¢ skrobig. Czas na
rozproszenie potrzebny do osiagnigcia wymaganego stopnia dezintegracji zalezy od wielkosci maszyny
dyspergujacej, stopnia przemiatu oraz sposobu prowadzenia zacieru. Uplynnianie enzymatyczne
rozpoczyna si¢ juz przy 50° C, temperatura koncowa w zaleznos$ci od procesu to 90 — 95° C, w ktorej
przewidzie¢ nalezy czas na uptynnienie.

Po uzyskaniu Zzadanego stopnia uptynnienia nastgpuje dalsza dekstrynizacja i scukrzanie skrobii
preparatem Glucamyl Iub Glucamalt TS, hydroliza bialek oraz obnizenie lepko$ci zacieru preparatem
Liquimash po schtodzeniu do 65° C.

Miczurina) itp.):

Dextramyl WH extra rozpuszcza si¢ zimna woda i dozuje w sposob ciagly. Rozcienczony enzym dodaje
si¢ w procesie Jet-Cooker dwuetapowo, najpierw z poczatkiem fazy grzania i przy wyjsciu z Jet-Cookera.
Natomiast w procesie gotowania pod cisnieniem (High Pressure Cooking Process = HPCP 1lub
w twardym” procesie otwierania skrobi przy 5 — 6 barach w 150 — 160° C), po zredukowaniu ci$nienia
w oddzielaczu pary, w fazie chlodzenia, zaleznie od procesu juz od 110° C; w metodzie HPCP lub
twardym otwieraniu skrobi przez dodanie do kadzi scukrzania w chwili wpuszczania zacieru. W kazdym
procesie otwierania skrobi skorelowa¢ nalezy temperatur¢ i warto$¢ pH (patrz cel stosowania). Do
aktywacji i stabilizacji enzymu zalecana jest zawarto$¢ 25 — 75 ppm wapnia, w przeliczeniu na czysty
pierwiastek.

Przechowywanie

Dextramyl WH extra w optymalnych warunkach (0-10 °C) zachowuje przydatno$¢ przez 36 miesigey.
Wyzsze temperatury magazynowania zmniejszaja trwato§¢. Unika¢ nalezy temperatur powyzej 25° C.
Napoczete opakowanie szczelnie zamknag i jak najszybceiej zuzy¢.
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Charakterystyka enzymu: zakres aktywnos$ci Dextramyl WH extra rozciaga si¢ od pH 4,0 do 8,0, przy
czym optimum lezy przy pH 5,5 — 6,0 w obecnosci substratu i wapnia. Zakres temperaturowy miesci sig¢
migdzy 50 i 105° C (max. 110° C), przy optimum w 80-100° C, zaleznie od pH zacieru, w obecnosci

substratu i wapnia.
Rysunki 11 2 pokazuja wptyw temperatury i warto$ci pH na aktywno$¢ preparatu Dextramyl WH extra.
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Rys. 1: Wplyw temperatury na aktywno$¢ Rys. 2: Wpltyw pH na aktywno$¢ amylazy
amylazy (10 % rozpuszczalna skrobia) (10% rozpuszczalna skrobia, 90 °C)
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Charakterystyka enzymu: zakres aktywnos$ci Dextramyl WH extra rozciaga si¢ od pH 4,0 do 8,0, przy
czym optimum lezy przy pH 5,5 — 6,0 w obecnosci substratu i wapnia. Zakres temperaturowy miesci sig¢
migdzy 50 i 105° C (max. 110° C), przy optimum w 80-100° C, zaleznie od pH zacieru, w obecnosci
substratu i wapnia.

Rysunki 3 i 4 pokazuja wplyw temperatury i warto$ci pH na stabilno$¢ preparatu Dextramyl WH extra.
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