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Opis produktu

Distizym® BA-T to specjalny enzym stosowany w produkcji alkoholu do uplynniania i dekstrynizacji zacie-
réw z surowcow macznych zawierajacych skrobi¢. Enzym pozyskuje si¢ ze specjalnie wyselekcjonowane-
go szczepu Bacillus licheniformis i Bacillus subtilis. Glowna aktywno$¢ enzymatyczna to dziatanie 0-amy-
lazy (1,4-a-D-glukano-glukanohydrolaza: EC.3.2.1.1). Wzbogacenie stabilnej termicznie 0-amylazy Bacil-
lus licheniformis a-amylaza Bacillus subtilis wspomaga skuteczno$¢ uplynniania skrobi w bezci$nienio-
wym procesie otwierania, szczegdlnie w dolnym zakresie temperatur. Czysto$¢ i jako§¢ enzymu Distizym®
BA-T sprawdzana jest laboratoryjnie

Cel stosowania

Uptynnienie i dekstrynizacja skleikowanej, otwartej skrobi w zacierach gorzelnianych w temperaturze
30 — 100° C. W idealnych warunkach pH (6,5 — 6,8) Distizym® BA-T toleruje takze krotkotrwale tem-
peraturg do 105° C.

Produkt i dziatanie Termostabilna
Distizym® BA-T jako endoenzym hydrolizuje wewnatrz czasteczki skrobi wigzania 1,4-a-D-glikozydo- bakte ryjna o-
we. Jako produkty koncowe powstaja przy t raniczne O-dekst 1 oligosacharydy.
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150 ml Distizym® BA-T/tong skrobi zbozowej gorzelnianych z
450 ml Distizym® BA-T/tong skrobi ziemniaczanej lub z innych surowcéw macznych surowcow macz-
W razie odchylek od warunkéw standardowych konieczne moze byé zmniejszenie lub zwigkszenie nych w bezci-
dawki enzymu. P . s
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Klasyczne bezci$nieniowe otwieranie skrobi: cesie otwierania

Distizym® BA-T zadaje sie po zarobieniu ciasta lub zmieleniu surowca do zbiornika zaciernego. W tym
celu enzym nalezy rozcienczy¢ zimna woda w stosunku 1 : 1. Enzym dodaje si¢ przed rozpoczgciem grza-
nia. Dzigki wzbogaceniu 0-amylaza Bacillus subtilis Distizym® BA-T, zaleznie od surowca juz od 30° C
wykazuje wyrazne, a od 50° C dobre dziatanie uptynniajace. Czas na uplynnienie nalezy przewidzie¢ zalez-
nie od szybko$ci podgrzewania odpowiednio wczesnie przed osiagnigciem temperatury koncowej zacieru,
okoto 90° - 95° C. Zaleca si¢ dodatek wapnia (w formie Ca(OH),, CaCl,, itd.) w ilosci 50 — 100 ppm, w
przeliczeniu na czysty pierwiastek. Powoduje on najpierw aktywacje enzymu i w temp. powyzej 60° C
dziata takze stabilizujaco. W przypadku zacierow o pH ponizej 6,0 zaleca si¢ skorygowanie kwasowosci do
pH 6,5 — 6,8. Stosujac do zmniejszenia kwasowosci wodorotlenek wapnia osiaga si¢ jednoczesnie zalecane
wzbogacenie w wapn.
Specjalny bezciénienio )
Cala potrzebna ilo$¢ Distizym® BA-T po rozcienczeniu w zimnej wodzie dodaje sig do zbiornika dyspergo-
wania zacieru lub do zdekantyzowanego wywaru z recyklingu. Wywar powinien mie¢ pH co najmniej 6,0 i
jezeli jest ono mnigjsze, to nalezy je podnies¢ do 6,5 — 6,8. Do aktywacji i stabilizacji enzymu zaleca si¢ za-
warto$¢ wapnia na poziomie 50 — 100 ppm w przeliczeniu na czysty pierwiastek. Jezeli wapn obecny jest w
mniejszych ilo$ciach, to nalezy go doda¢ (w formie Ca(OH),, CaCl,, itd.). W czasie wprowadzenia grubo
zmielonych surowcow zbozowych do tanku dyspergowania zacieru nastgpuje skleikowanie skrobi przez
ciagte wstrzykiwanie pary i jednoczesna dezintegracja czastek zacieru przez mieszadlo dyspergujace, co
pozwala na optymalne otwarcie skrobi. Czas zacierania potrzebny do osiagnigcia zadanego stopnia dezinte-
gracji, kontrolowanego hydrosizerem, zalezy od wielkosci urzadzenia dyspergujacego, stopnia zmielenia i
prowadzenia zacieru. Uptynnianie enzymatyczne rozpoczyna si¢ juz w 30° C, temperatura koncowa zgod-
nie z procesem lezy w 90 — 95° C i w takiej temperaturze nalezy przewidzie¢ czas na uptynnianie. Po uzy-
skaniu zadanego stopnia uptynnienia nastgpuje dalsza dekstrynizacja i scukrzanie skrobi preparatem Gluca-
myl lub Glucamalt TS, hydroliza biatek i obnizenie lepkosci preparatami Liquimash po schtodzeniu do 65°
C.
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Klasyczn sokoci$nieniowy proces parowania (parowniki Henze, proces Low-Temperature itp.

Distizym® BA-T po rozcienczeniu zimna woda dodaje si¢ po rozparzeniu bezposrednio do goracego, skleiko-
wanego 1 otwartego zacieru. Czas na uptynnianie nalezy przewidzie¢ w temperaturze 90 — 95° C. Zaleca si¢ do-
datek wapnia w ilosci 50 — 100 ppm w przeliczeniu na czysty pierwiastek w celu aktywacji i stabilizacji enzy-
mu. W zacierach o pH ponizej 6,0 zaleca si¢ korekte pH do 6,5 — 6,8. Jezeli do podwyzszenia pH zastosuje si¢
wodorotlenek wapnia to jednoczes$nie uzyskuje sig¢ zalecane wzbogacenie w ten pierwiastek.

puszczanie enzymu jest etapowe: najpierw na poczatku fazy grzania i nastgpnie przy wyjsciu z Jet-Cookera. W
procesie gotowania pod ci$nieniem (High Pressure Cooking Process = HPCP lub w ,twardej” metodzie otwie-
rania skrobi pod ci$nieniem 5 — 6 baréw w temp. 150 — 160° C), po redukcji ci$nienia w separatorze, w fazie
chtodzenia, w zaleznosci od procesu juz od 105° C. W HPCP lub twardej metodzie otwierania skrobi enzym do-
daje sig¢ do kadzi scukrzajacej, kiedy kierowany jest do niej zacier. W kazdym procesie, zaleznie od celu obrdob-
ki nalezy skorelowaé temperaturg i wartos¢ pH zacieru. Zaleca si¢ dodatek wapnia w ilosci 50 — 100 ppm w
przeliczeniu na czysty wapn w celu aktywacji i stabilizacji enzymu.

Przechowywanie

Distizym® BA-T w optymalnych warunkach (0-10 °C) zachowuje trwato$¢ do 36 miesigcy. Wyzsze tempe-
ratury sktadowania skracajq trwato$¢ preparatu. Unikaé nalezy temperatur powyzej 25° C. Napoczgte opa-
kowanie nalezy natychmiast zamknag¢ i jak najszybciej zuzy¢.

Wiasciwosci ogoine

Charakterystyka enzymu: zakres aktywno$ci Distizym® BA-T rozciaga si¢ od pH 5,0 do 9,0, przy czym
optimum lezy przy pH 6,5 w obecnos$ci substratu i wapnia. Zakres temperaturowy miesci si¢ migdzy 30 i
100° C (max. 105° C), przy optimum w 90-95° C w obecno$ci substratu, wapnia i optimum pH.

Rysunki 1 i 2 pokazuja wptyw temperatury i warto$ci pH na aktywno$¢ preparatu Distizym® BA-T.
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Rys. 1: Wplyw temperatury na aktywnos$¢ (10 % Rys. 2: Wplyw pH na aktywnos$¢ (10 % rozpusz-
rozpuszczalna skrobia, pH 6,5) czalna skrobia, 90° C)
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