Distizym®
BA-T Spezial

Opis produktu

Distizym® BA-T Spezial to specjalny enzym stosowany w produkeji alkoholu do uptynniania i dekstryniza-
cji zawierajacych skrobig zacierow z surowcow macznych. Enzym pozyskuje si¢ ze specjalnie wyselekcjo-
nowanego szczepu Bacillus licheniformis i Bacillus stearothermophilus. Gtéwna aktywnos$¢ enzymatyczna
to dzialanie termostabilnej a-amylazy (1,4-a-D-glukano-glukanohydrolaza: EC.3.2.1.1) z Bacillus licheni-
formis. Wzbogacenie 0-amylaza Bacillus stearothermophilus wyraznie wspomaga skuteczno$¢ uptynniania
skrobi w specjalnych procesach termicznych w szczytowych temperaturach. Jednoczes$nie spada zapotrze-
bowanie na wapn do aktywacji i stabilizacji enzymu. Czysto$¢ i jako$é enzymu Distizym® BA-T Spezial
sprawdzana jest laboratoryjnie.

Cel stosowania

Uplynnienie i dekstrynizacja skleikowanej, otwartej skrobi w zacierach gorzelnianych w temperaturze
50 — 105° C. W idealnych warunkach pH (6,5 — 6,8) Distizym® BA-T Spezial toleruje takze krotkotrwa- Termostabiln a,
le temperaturg do 110° C.

bakteryjna

a-amylaza do
Produkt i dziatanie uptynniania skrobi
Distizym® BA-T jako endoenzym hydrolizuje wewnatrz czasteczki skrobi wiazania 1,4-0-D-glikozydo- w zacierach go-

we. Jako produkty koncowe powstaja przy tym graniczne a-dekstryny i oligosacharydy. rzeInianych z su

rowcow macznych

Dozowanie w procesie otwie-
Zaleca sig nastgpujace standardowe dawki enzymu: rania ci$nieniowe-
150 ml Distizym® BA-T Spezial/tong skrobi zbozowej go

300 ml Distizym® BA-T Spezial/tong skrobi ziemniaczanej lub z innych surowcéw macznych

W razie odchylek od warunkéw standardowych konieczne moze by¢ zmniejszenie lub zwigkszenie
dawki enzymu.

Sposob uzycia

Klasyczny proces parowania wysokoci$nieniowego (parowniki Henze, proces Low-Temperature itp.

Distizym® BA-T Spezial po rozcienczeniu zimna woda dodaje si¢ po rozparzeniu bezposrednio do goracego,
skleikowanego i otwartego zacieru. Czas na uptynnianie nalezy przewidzie¢ w temperaturze 90 — 95° C. W celu
aktywacji 1 stabilizacji enzymu zaleca si¢ dodatek wapnia w ilosci 40 — 85 ppm w przeliczeniu na czysty pier-
wiastek. W zacierach o pH ponizej 6,0 zaleca si¢ korekte pH do 6,5 — 6,8. Jezeli do podwyzszenia pH zastosuje
si¢ wodorotlenek wapnia, to jednoczes$nie uzyskuje si¢ zalecane wzbogacenie w ten pierwiastek.

rozpuszczanie enzymu jest etapowe: najpierw na poczatku fazy grzania i nastgpnie przy wyjsciu z Jet-Cookera.
W  procesie gotowania pod cisnieniem (High Pressure Cooking Process = HPCP lub w ,twardej” metodzie
otwierania skrobi pod ci$nieniem 5 — 6 baréw w temp. 150 — 160° C), po redukcji ciSnienia w separatorze w fa-
zie chtodzenia, w zaleznosci od procesu juz od 110° C. W HPCP lub twardej metodzie otwierania skrobi enzym
dodaje si¢ do kadzi scukrzajacej, kiedy kierowany jest do niej zacier. W kazdym procesie, zaleznie od celu ob-
robki nalezy skorelowa¢ temperaturg i warto$¢ pH zacieru. Zaleca si¢ dodatek wapnia w ilosci 40 — 85 ppm w
przeliczeniu na czysty wapn w celu aktywacji i stabilizacji enzymu.

Przechowywanie

Distizym® BA-T Spezial w optymalnych warunkach (0-10 °C) zachowuje trwato$¢ do 36 miesiecy. Wyzsze
temperatury sktadowania skracaja trwato$¢ preparatu. Unikaé nalezy temperatur powyzej 25° C. Napoczete
opakowanie nalezy natychmiast zamknac i jak najszybciej zuzy¢.
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Distizym®
BA-T Spezial

Wiasciwosci ogoine

Charakterystyka enzymu: zakres aktywnos$ci Distizym® BA-T Spezial rozciaga si¢ od pH 5,0 do 9,0, przy
czym optimum lezy przy pH 6,5 w obecnosci substratu i wapnia. Zakres temperaturowy miesci si¢ miedzy
501 105° C (max. 110° C), przy optimum w 90-95° C w obecnosci substratu, wapnia i optimum pH.

Rysunki 1 i 2 pokazuja wptyw temperatury i warto$ci pH na aktywno$¢ preparatu Distizym® BA-T Spe-

zial.
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Rys. 1: Wplyw temperatury na aktywnos$¢ (10 % Rys. 2: Wplyw pH na aktywnos$¢ (10 % rozpusz-
rozpuszczalna skrobia, pH 6,5) czalna skrobia, 90° C)
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