
Distizym® 

BETA-G

Opis produktu
Distizym® BETA-G to specjalny enzym stosowany w produkcji alkoholu do rozkładu β-glukanu i pentoza-
nów w zacierach zawierających skrobię. Enzym pozyskuje się ze specjalnie wyselekcjonowanego szczepu 
Trichoderma longibrachiatum. Główna aktywność enzymatyczna to działanie tolerującej ciepło β-glukana-
zy (endo-1,3(4)-β-D-glukanaza: EC 3.2.1.6 i endo-1,4-β-glukanaza: EC 3.2.1.4) oraz różnych hemicelulaz 
(hemicelulaza: endo-1,4-β-D-mannanaza: EC.3.2.1.78, endo-1,4-β-D-ksylanaza: EC 3.2.1.8, endo-1,3-β-D-
ksylanaza: EC 3.2.1.32 i egzo-1,4-ß-D-ksylozydaza: EC 3.2.1.37). Czystość i jakość enzymu Distizym® 

BETA-G sprawdzana jest laboratoryjnie

Cel stosowania
Rozkład β-glukanu i pentozanu w celu zapobiegania podwyższaniu lepkości zacierów.

Produkt i działanie
Distizym® BETA-G hydrolizuje wiązania 1,4-β-glikozydowe w celulozie, węglowodanach i innych gluka-
nach oraz w hemicelulozach i pentozanach (arabinoksylan), występujących szczególnie w pszenicy i życie. 
Odłączane są przy tym heksozy i pentozy.

Dozowanie
Zaleca się następujące dawki standardowe:

25-75 ml Distizym® BETA-G/tonę surowca
W razie  odchyłek od warunków standardowych konieczne  może być  zmniejszenie  lub zwiększenie 
dawki enzymu.

Sposób użycia
Klasyczne bezciśnieniowe otw  ieranie skrobi:  
Distizym® BETA-G zadaje się po zarobieniu ciasta lub zmieleniu surowca do zbiornika zaciernego. W tym 
celu enzym można rozcieńczyć zimną wodą w stosunku 1 : 1. Enzym dodaje się przed rozpoczęciem lub w 
chwili rozpoczęcia fazy podgrzewania. Distizym® BETA-G można stosować do 75º C w zakresie pH od 3,5 
do 6,0. Enzym można dodawać także w fazie schładzania (od 70º C).
W  ysokociśnieniowy proces parowania i specjalne procesy ciśnieniowo - termiczne  
Distizym® BETA-G po rozcieńczeniu zimną wodą dodaje się po naparowaniu lub w fazie chłodzenia po 
opadnięciu temperatury poniżej 70º C. Zaleca się stosowanie razem z Distizym® AG, Distizym® Funga-
l-Alfa, Glucamyl lub Glucomalt TS w zależności od tego, jaki produkt poddawany jest scukrzaniu.

Przechowywanie
Distizym® BETA-G w optymalnych  warunkach (0-10 °C) zachowuje trwałość do 36 miesięcy.  Wyższe 
temperatury składowania skracają trwałość preparatu. Unikać należy temperatur powyżej 25º C. Napoczęte 
opakowanie należy natychmiast zamknąć i jak najszybciej zużyć.
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Nasze ulotki informacyjne oraz zawarte w nich zalecenia technologiczne oparte są na naszym aktualnym stanie wiedzy i doświadczeniu. Ponieważ najczęściej nie wiemy, jakie procesy zastosowano wcześniej,  
ponadto obróbka ma dotyczyć surowców naturalnych i dlatego zmiennych, więc i nasze zalecenia mają charakter ogólny i doradczy. Dlatego bez naszego wyrażonego pisemnie stanowiska w konkretnym przy-
padku, zalecenia te nie mają wiążącej mocy prawnej z odpowiedzialnością cywilną. Wszystkie informacje są zgodne z aktualnym stanem prawnym w Republice Federalnej Niemiec i UE. Ponadto obowiązują na-
sze ogólne warunki transakcyjne wydanie 11/05 - Distizym_Beta-G pl.doc.doc – wydruk z dnia  2008-1-30

Termotolerancyjna 
pleśniowa β-gluka-
naza i pleśniowa 
pentozanaza zapo-
biegająca podwyż-
szaniu lepkości za-
cierów zbożowych



Distizym® 

BETA-G

Właściwości ogólne
Charakterystyka enzymu: zakres aktywności Distizym® BETA-G  rozciąga się od pH 3,5 do 6,0, przy czym 
optimum leży przy pH 5,0. Zakres temperaturowy mieści się między 35 i 85º C, przy optimum w 60-70º C. 
Wartości odnoszą się zarówno do  ß-glukanazy jak i pentozanazy. 

Rysunki 1 i 2 pokazują wpływ temperatury i wartości pH na aktywność ß-glukanazy w Distizym® BE-
TA-G

Rys. 1: Wpływ  temperatury na  aktywność  ß-glu-
kanazy (ß-glukan, pH 4,5)

Rys. 2: Wpływ pH na aktywność ß-glukanazy (ß-
glukan, 50º C)

Rysunki 3 i 4 pokazują wpływ temperatury i wartości pH na aktywność pentozanazy w Distizym® BE-
TA-G

  
Rys. 1: Wpływ temperatury na aktywność  pento-

zanazy (ksylan, pH 4,5)
Rys. 2: Wpływ  pH  na  aktywność  pentozanazy 

(ksylan, 50º C)
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