Distizym® XL

Opis produktu

Distizym® XL to specjalny enzym stosowany w produkcji alkoholu do rozktadu pentozanow i 3-glukanu w

zawierajacych skrobi¢ zacierach z zyta. Enzym pozyskiwany jest ze specjalnie wyselekcjonowanego

szczepu Trichoderma longibrachiatum. Glowna aktywnos$¢ enzymatyczna polega na dziataniu réznych ter-

motolerancyjnych hemicelulaz (hemicelulaza: endo-1,4--D-mannanaza: EC.3.2.1.78, endo-1,4-3-D-ksy-

lanaza: EC 3.2.1.8, endo-1,3-B-D-ksylanaza: EC 3.2.1.32 i egzo-1,4-B8-D-ksylozydaza: EC 3.2.1.37) oraz

termotolerancyjnej P-glukanazy (endo—l,S(il)-B-D-glukanaza: EC 3.2.1.6 i endo-1,4-B-glukanaza: EC Termoto|erancyjna
3.2.1.4). Czystos¢ i jako$¢ enzymu Distizym® XL sprawdzana jest laboratoryjnie. pI es$niowa pentoza-

naza oraz plesniowa

Cel obrobki B-glukanaza zapo-
Rozktad pentozanu i 3-glukanu w zacierach gorzelnianych z zyta w celu zapobiezenia wzrostowi lepkosci. bleg aj aca wzrostowi

lepkosci w zacie-

Produkt i dziatanie rach gorzelnianych

Distizym® XL jako endoenzym hydrolizuje wiazania 1,4-B-glikozydowe w hemicelulozach i pentozanach Z zyta
(arabinoksylan), celulozie, weglowodanach oraz innych glukanach, ktore wystepuja szczegdlnie w Zycie.

Dozowanie
Standardowo zaleca si¢ nastgpujace dawki enzymu:

25-75 ml Distizym® XL/tone maki Zytniej
W przypadku odchylen od warunkéw standardowych wymagana dawka moze by¢ mniejsza lub wigksza.

Sposob uzycia

Bezcis$nieniowy proces otwierania skrobi:

Distizym® XL dodaje sie do kadzi zaciernej po zaczynieniu ciasta lub po zmieleniu ziarna. Przed dodaniem
enzym mozna rozcienczy¢ zimna woda w stosunku 1 : 1. Preparat dodaje si¢ przed lub w chwili rozpoczg-
cia fazy grzania. Distizym® XL mozna stosowa¢ do 75° C i w zakresie pH od 3,5 do 6,0. Enzym mozna do-
dawac takze w fazie chtodzenia (od 70° C). Im bardziej pH zacieru jest zblizone do optimum (pH 5,0), tym
lepsza jest stabilno$¢ temperaturowa enzymu (70° C).

Proces parowania pod ci$nieniem i specjalne ci§nieniowe procesy termiczne:

Distizym® XL po rozcieficzeniu zimna woda dodaje si¢ po wydmuchaniu lub w fazie chtodzenia kiedy tyl-
ko temperatura spadnie ponizej 70° C. Najlepiej stosowa¢ Distizym® XL w kombinacji z Distizym® AG,
Distizym® Fungal-Alfa, Glucamyl lub Glucomalt TS, zaleznie od tego, jaki produkt ma podlegaé scukrza-
niu.

Przechowywanie

Distizym® XL w optymalnych warunkach (0-10 °C) zachowuje trwato$¢ do 36 miesiecy. Wyzsze tempera-
tury sktadowania skracaja trwato$¢ preparatu. Unikaé nalezy temperatur powyzej 25° C. Napoczgte opako-
wanie nalezy natychmiast zamkna¢ i jak najszybciej zuzy¢.

ERBSLOH Geisenheim AG + ErbslchstraBe 1 « D-65366 Geisenheim ¢ Tel: 06722/708-0 +
Fax: 06722/6098 ¢ info@erbsloeh.com *www.erbsloech.com

Nasze ulotki informacyjne oraz zawarte w nich zalecenia technologiczne oparte sa na naszym aktualnym stanie wiedzy i doswiadczeniu. Poniewaz najczgsciej nie wiemy, jakie procesy zastosowano $niej,
ponadto obrobka ma dotyczy¢ surowcow naturalnych i dlatego zmiennych, wige i nasze zalecenia maja charakter ogélny i doradczy. Dlatego bez naszego wyrazonego pisemnie stanowiska w kunkret‘;chrzy-
padku, zalecenia te nie maja wiazacej mocy prawnej z odpowiedzialnoscia cywilna. Wszystkie informacje sa zgodne z aktualnym stanem prawnym w Republice Federalnej Niemiec i UE. Ponadto obowiazuja na-
sze ogblne warunki transakcyjne wydanie 11/05 - Distizym_XL pl.doc.doc — wydruk z dnia 2008-1-30 1



Distizym® XL

Wiasciwosci ogoine

Charakterystyka enzymu: zakres aktywnosci rozciaga si¢ od pH 3,5 do 6,0, przy czym optimum lezy przy
PpH 5,0. Zakres temperaturowy miesci si¢ migdzy 30 i 90° C, przy optimum w 55-70° C. Wartosci te odno-
sza si¢ zarowno do aktywnosci pentozanazy i B-glukanazy

Rysunki 11 2 pokazuja wptyw temperatury i wartosci pH na aktywnos$¢ pentozanazy (ksylanazy) prepa-
ratu Distizym® XL.

100 +

relative Aktivitat [%]
relative Aktivitat [%]

Temp. [°C]

Rys. 1: Wplyw temperatury na aktywnos$¢ pento- Rys. 2: Wplyw pH na aktywno$¢ pentozanazy
zanazy (ksylan, pH 4,5) (ksylan, 50° C)

Rys. 3 i 4 pokazuja wplyw temperatury i warto$ci pH na aktywno$¢ B-glukanazy w preparacie Distizym®
XL.
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Rys. 3: Wplyw temperatury na aktywno$¢ B-glu- Rys. 4: Wplyw pH na aktywno$¢ B-glukanazy (B-
kanazy (B-glukan, pH 4,5) glukan, 50° C)
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