Glucamyl

\
Opis produktu

Glucamyl to enzym specjalny do scukrzania skrobi w zacierach gorzelnianych z surowcoéw macznych. En-
zym pozyskiwany jest ze specjalnie wyselekcjonowanych szczepéw Aspergillus niger. Glowna aktywnosé
enzymatyczna polega na dziataniu tolerancyjnej na ciepto i kwasy glukoamylazy (egzo-1,4-a-D-glukozyda-
za: EC.3.2.1.3.) oraz tolerancyjnej na cieplo i kwasy a-amylazy (1,4-a-D-glukan-glukanohydrolaza: EC.
3.2.1.1.). Czystos¢ i jako$¢ preparatu Glucamyl sprawdzana jest laboratoryjnie.

Tolerancyjna na

Cel obrébki ciepto i pH ple-
Deksttrynizacja rozpuszczonej i wstgpnie uptynnionej skrobi oraz daleko idace scukrzenie skrobi i dekstryn SNIOwWa amylaza -
do fermentowalnych jednostek D-glukozy. specj alny enzym

do scukrzania
Produkt i dziatanie skrobi w zacierach

o-amylaza w preparacie Glucamyl jako endoenzym hydrolizuje wewnatrz czasteczki skrobi wigzania 1,4- gorzelnl’anych z
a-D-glikozydowe, co pogltebia uptynnienie i dekstrynizacje rozpuszczonej skrobi w zacierach gorzelnia- SUFOWCOW MQacCz-
nych. Jednocze$nie obecna w preparacie Glucamyl glukoamylaza hydrolizuje od nieredukujacego konca nych

fancucha kolejno wiazania 1,4-a-D-glikozydowe skrobi, dekstryn i oligosacharydéw. Odlaczane sa przy

tym jednostki D-Glukozy. Enzym rozklada takze wiazania 1,6-0-D-glikozydowe amylopektyny. Enzym

przy dhugim czsie reakc;ji toleruje bezproblemowo temperaturg 65° C, a przy pH zacieru okoto 4,0, chwilo-

wo nawet do 70° C.

Dozowanie
Standardowo zaleca si¢ nastgpujace dawki enzymu:

800 ml Glucamyl/tong skrobi

Jezeli enzym zastosowany jest samodzielnie do scukrzania zacierow, ktore uptynnia si¢ w procesie gotowa-
nia pod ci$nieniem, to dawke zalecana nalezy zwigkszy¢ do 1000 ml Glucamylu na tong skrobi.

Sposoéb uzycia

Glucamyl rozciencza si¢ zimna woda. Rozcienczony roztwor dodaje si¢ zaraz po uplynnieniu skrobi w fazie
chtodzenia ponizej 70° C. W procesie gotowania pod ci$nieniem (High Pressure Cooking Process = HPCP
lub w twardym uplynnianiu skrobi pod ci$nieniem 5 — 6 bardéw czy w 150 — 160° C) mozna razem z prepa-
ratem Glucamyl zastosowa¢ Dextramyl WH dodajac go przed wprowadzeniem zacieru do kadzi scukrzaja-
cej, o ile doptywajacy zacier nie jest cieplejszy jak 70° C. Jezeli Glucamyl dodawany jest samodzielnie w
procesie gotowania pod ci$nieniem, to w celu poglebienia uptynnienia nalezy w 65° C przewidzie¢ czas na
uplynnienie. W takiej temperaturze tolerujaca wysoka kwasowo$¢ a-amylaza wykazuje najwyzsza aktyw-
nos$¢. Jezeli pH zacieru jest wigksze jak 5,0, to zaleca si¢ zakwaszenie pot skoncentrowanym kwasem (fos-
forowym, siarkowym itp., zgodnie z wymaganiami ustawowymi) do pH 4,0. Nie wymaga si¢ stabilizacji
enzymu przez dodatek wapnia.

Przechowywanie

Glucamyl w optymalnych warunkach (0-10 °C) zachowuje trwato$¢ do 36 miesigcy. Wyzsze temperatury
sktadowania skracaja trwato$¢ preparatu. Unikaé nalezy temperatur powyzej 25° C. Napoczgte opakowanie
nalezy natychmiast zamkna¢ i jak najszybciej zuzy¢.
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Glucamyl

Wiasciwosci ogéine
Charakterystyka enzymu: zakres aktywnosci rozciaga si¢ od pH 2,0 do 6,5, przy czym optimum lezy przy
pH 4,0. Zakres temperaturowy miesci si¢ migdzy 25 i 80° C, przy optimum w 60-70° C.

Rysunki 1 i 2 pokazuja wptyw temperatury i wartosci pH na aktywno$¢ glukoamylazy preparatu Gluca-

myl.
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Rys. 1: Wplyw temperatury na aktywno$¢ gluko- Rys. 2: Wplyw pH na aktywnos$¢ glukoamylazy
amylazy (30 % maltodekstryna DE 18, (30 % maltodekstryna DE 18, 65° C)
pH 4,0)

Rys. 3 14 pokazuja wplyw temperatury i warto$ci pH na aktywnos$¢ a-amylazy w preparacie Glucamyl.
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Rys. 3: Wplyw temperatury na aktywnos$¢ o-a- Rys. 4: Wplyw pH na aktywnos¢ a-amylazy (10 %
mylazy (10 % skrobi, pH 4,0) skrobi, 70° C)
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