Glucomalt
TS

Opis produktu

Glucomalt TS to enzym kombinowany, ktory stosowany jest do produkcji alkoholu z zacieréw gorzelnia-
nych z surowcoéw macznych do scukrzania rozpuszczonej skrobi oraz do czgsciowego rozktadu biatek. En-
zym pozyskiwany jest ze specjalnie wyselekcjonowanych szczepow Aspergillus niger, Aspergillus oryzae i
Bacillus subtilis. Gtéwna aktywnos¢ preparatu Glucomalt TS polega na dziataniu plesniowej glukoamylazy
(Egzo-1,4-a-D-glukozydaza: EC.3.2.1.3.), plesniowej a-amylazy (1,4-0-D-glukan-glukanohydrolaza: EC.
3.2.1.1.) i bakteryjnej proteinazy (EC. 3.4.2x.xx n.v."). Czysto$¢ i jakos§¢ preparatu Glucomalt TS sprawdza-
na jest laboratoryjnie.

Cel obrébki

Mozliwie zupelne scukrzenie uptynnionej skrobi do fermentowalnych jednostek maltozy i D-glukozy, za-
pobieganie powstawaniu osadow bialkowych w kadzi zaciernej, fermentorze i destylatorze. Poprawa odzy-
wiania drozdzy przez uwolnienie dodatkowych przyswajalnych zwiazkow azotowych.

Kombinacja enzy-

Amylolit kt $¢ Gl It TS hydrolizuyj teczki skrobi wi ia 1,4-0-D-glik mow do scukrza-

t J4-0-D- - . .
mylolityczna aktywnos¢ Glucomal ydrolizuje wewnatrz czasteczki skrobi wiazania gliko- i skrobi i hydro-
zydowe, jednoczesnie od nieredukujacego konca tancucha hydrolizuje kolejno wiazania 1,4-0-D-glikozy- | . .
dowe skrobi, dekstryn i oligosacharydow. Odtaczane sa przy tym jednostki D-glukozy. Enzym rozklada lizy biatek w zacie-
takze wiazania 1,6-0-D-glikozydowe amylopektyny. Aktywno$¢ proteolityczna w preparacie Glucomalt TS rach gorzelni a-
to endoenzymatyczna hydroliza wiazan peptydowych i uwalnianie rozpuszczalnych peptydoéw i aminokwa- A
sow. Enzym stosuje si¢ w temperaturze od/do 65° C. Dziata przy pH od 4,0 do 6,5. nyCh Z surowcow

macznych

Produkt i dziatanie

Dozowanie
Standardowo zaleca si¢ stosowanie nastgpujacej dawki enzymu:

800-1000 ml Glucomalt TS/tong skrobi.

Jezeli enzym zastosowany jest samodzielnie do scukrzania zacieréw, ktore uptynnia si¢ w procesie gotowa-
nia pod ci$nieniem, to dawke zalecana nalezy zwigkszy¢ do 1000 ml Glucomalt TS na tong skrobi.

Sposob uzycia

Glucomalt TS rozcieficza si¢ zimna woda. Rozcienczony roztwor dodaje si¢ zaraz po uplynnieniu skrobi w
fazie chtodzenia ponizej 65° C. W procesie gotowania pod cisnieniem (High Pressure Cooking Process =
HPCP Iub w twardym uptynnianiu skrobi pod ci$nieniem 5 — 6 barow czy w 150 — 160° C) mozna razem z
preparatem Glucomalt TS zastosowaé Distizym® BA, Distizym® BA-T lub Distizym® Fungal Alpha doda-
jac je przed wprowadzeniem zacieru do kadzi scukrzajacej, o ile doptywajacy zacier nie jest cieplejszy jak
65° C. Jezeli Glucomalt TS dodawany jest samodzielnie w procesie gotowania pod ci$nieniem, to w celu
poglebienia uptynnienia nalezy w 60° C przewidzie¢ czas na uplynnienie. W takiej temperaturze tolerujaca
wysoka kwasowos$¢ O-amylaza wykazuje najwyzsza aktywno$¢. Zaleca si¢ dodatek wapnia (w formie
Ca(OH),, CaCl,, etc.) w ilosci 20 — 40 ppm, co dziata stabilizujaco. W zasadzie nie jest wymagana korekta
pH zacieru, jezeli jednak do wspomnianego wzbogacania w wapn zastosuje si¢ wodorotlenek wapniowy, to
wystgpujace przy tym zwigkszenie pH dziala na enzym raczej korzystnie.

Przechowywanie

Glucomalt TS w optymalnych warunkach (0-10 °C) zachowuje trwato$¢ do 36 miesigcy. Wyzsze tempera-
tury sktadowania skracaja trwalo$¢ preparatu. Unikaé nalezy temperatur powyzej 25° C. Napoczgte opako-
wanie nalezy natychmiast zamknag¢ i jak najszybciej zuzyc.
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Wiasciwosci ogdline

Charakterystyka enzymu: zakres aktywnos$ci plesniowej glukoamylazy w Glucomalt TS rozciaga si¢ od pH 2,5 do 6,5,
przy czym optimum lezy przy pH 3,8 — 4,2. Zakres temperaturowy miesci si¢ migdzy 25 i 80° C, przy optimum w 65° C.
Zakres aktywnosci plesniowej a-amylazy w Glucomalt TS rozciaga si¢ od pH 3,0 do 7,0, przy czym optimum lezy przy
pH 5,0 w obecnosci substratu i wapnia. Zakres temperaturowy miesci si¢ migdzy 25 i 70° C, przy optimum w 50° C. W
obecnosci skrobi w duzym st¢zeniu, wapnia i w optimum pH - optimum temperatury podnosi si¢ do 60° C. Bakteryjna
proteinaza w Glucamalt TS dziata od pH 5,0 do 10,0 z optimum w pH 7,0 w obecno$ci wapnia. Zakres temperaturowy
miesci si¢ migdzy 25 1 70° C z optimum w 55° C.

Rys. 11 2 pokazuja wplyw temperatury i pH na aktywno$¢ enzymatyczna plesniowej glukoamylazy w preparacie Gluco-

malt TS.
100 ¢ 100 ¢
- 80¢ 80 £
S E <
= =

0 — C
2 60 + :Q £
2 S 60+
x £ i E
P 40 £ < z
2 F 2 40+
© F = E
© F © E
T o2+ £ i
5 20 +

0+ | | | | | ‘ ‘ ‘ ‘

3 40 50 60 70 80 0 ! ! ! !

2 3 4 5 6

0,
Temp. [°C] pH
Rys. 1: Wplyw temperatury na aktywnos¢ ple- Rys. 2: Wplyw pH na aktywnos$¢ plesniowej gluko-
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stryna DE 18, pH 4,0)

amylazy (30 % maltodekstryna DE 18, 60° C)

Rys. 3 i 4 pokazuja wptyw temperatury i pH na aktywnos$¢ enzymatyczna plesniowej a-amylazy w prepara-

cie Glucomalt TS.
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Wiasciwosci ogéine

Charakterystyka enzymu: zakres aktywnosci plesniowej glukoamylazy w Glucomalt TS rozciaga si¢ od pH
2,5 do 6,5, przy czym optimum lezy przy pH 3,8 — 4,2. Zakres temperaturowy miesci si¢ migdzy 25 i 80° C,
przy optimum w 65° C. Zakres aktywnos$ci plesniowej a-amylazy w Glucomalt TS rozciaga si¢ od pH 3,0
do 7,0, przy czym optimum lezy przy pH 5,0 w obecno$ci substratu i wapnia. Zakres temperaturowy miesci
sig¢ migdzy 25 i 70° C, przy optimum w 50° C. W obecnosci skrobi w duzym stezeniu, wapnia i w optimum
pH - optimum temperatury podnosi si¢ do 60° C. Bakteryjna proteinaza w Glucamalt TS dziata od pH 5,0
do 10,0 z optimum w pH 7,0 w obecno$ci wapnia. Zakres temperaturowy miesci si¢ migdzy 251 70° C z
optimum w 55° C.

Rys. 51 6 pokazuja wptyw temperatury i pH na aktywno$¢ enzymatyczna bakteryjnej proteinazy w prepara-
cie Glucomalt TS.
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Rys. 5: Wplyw temperatury na aktywnosé bakte- Rys. 6: Wplyw pH na aktywnos¢ bakteryjnej proteina-
ryjnej proteinazy (2 % roztwér kazeiny, zy (2 % roztwér kazeiny, 55° C)
pH 7,0)
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