Liquimash

Opis produktu

Liquimash to specjalny enzym stosowany w produkcji alkoholu do rozktadu betaglukanu, pentozanow i
bialek w zacierach z surowcdéw macznych. Enzym pozyskiwany jest ze specjalnie wyselekcjonowanych
szczepow Penicillium funiculosum i Aspergillus niger. Gléwna aktywno$¢ enzymatyczna to termotoleran-
cyjna betaglukanaza (endo-1,3(4)-B-D-glukanaza: EC. 3.2.1.6), pentozanaza (endo-ksylanaza: n.v.) oraz
kwasna proteinaza (endo-proteinaza EC. 3.4.2x.xx). Czysto$¢ i jako$¢ preparatu sprawdzana jest laborato-
ryjnie.

Cel stosowania .
Liquimash stosowany jest w zacierach z surowcow macznych do obnizania lepko$ci przez rozktad betaglu- Termotoleran_cyj_ny,
kanéw i pentozandw. Jednoczesnie powoduje on rozktad biatek, co redukuje tworzenie si¢ piany i kozucha od porny na niskie
w fermentowanych zacierach oraz dostarcza drozdzom dodatkowych porcji azotu. Wszystkie te czynniki w pH specj a|ny en-
sumie przyczyniaja si¢ do poprawy wydajnosci alkoholowe;j. -
zym plesniowy do

rozktadu betagluka-
Produkt i dziatanie néw, pentozandw i

Liquimash jako endoenzym hydrolizuje wiazania 1,4-B-glikozydowe w celulozach, weglowodanach i in- biatek w zacierach
nych B-glukanach oraz pentozanach, ktore wystepuja szczegélnie w zbozach. Odtaczane sg przy tym jed- gorze|ni anych Z su-
nostki glukozy. Biatka w drodze hydrolizy przeksztalcane sa w peptydy i aminokwasy. Enzym dziata w .

szerokim zakresie temperatur od 20 do 70° C przy pH od 2,0 do 6,0. rowcow macznych

Dozowanie
Zaleca sig nastgpujace dawki standardowe:

150-300 ml Liquimash/tong pszenicy, jgczmienia
200-400 ml Liquimash/tong zyta

W razie odchylek od warunkéw standardowych konieczne moze by¢ zmniejszenie lub zwigkszenie
dawki enzymu.

Sposob uzycia

Liquimash rozciencza si¢ zimna woda. Tak przygotowany roztwor dodaje si¢ albo razem z enzymami scu-
krzajacymi (Distizym® AG, Glucamyl lub Glucomalt TS) do scukrzania skrobi w kadzi scukrzajacej, przy
czym warto$¢ pH nie powinna by¢ wigksza jak 5,5. Liquimash mozna jednak dodawa¢ takze do kadzi fer-
mentacyjnej przed wprowadzeniem zacieru lub dozowaé go w sposob ciagly do przewodu doprowadzajace-
go zacier do kadzi. Jeszcze inna mozliwo$¢ to dodawanie wymagane;j iloéci enzymu do matecznika w cza-
sie namnazania drozdzy.

Przechowywanie

Liquimash w optymalnych warunkach (0-10 °C) zachowuje trwalo$¢ do 36 miesigcy. Wyzsze temperatury
sktadowania skracaja trwatos¢ preparatu. Unikaé nalezy temperatur powyzej 25° C. Napoczgte opakowanie
nalezy natychmiast zamkna¢ i jak najszybciej zuzy¢.
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Liquimash

Wiasciwosci ogdline

Charakterystyka enzymu: zakres aktywnosci B-glukanazy/pentozanazy rozciaga si¢ od pH 2,5 do 7,0, przy
czym optimum lezy przy pH 5,0; kwasnej proteinazy od pH 1,5 do 6,5, przy optimum w 3,0. Zakres tempe-
raturowy miesci si¢ migdzy 25 i 75° C dla B-glukanazy/pentozanazy, przy optimum w 55° C, natomiast dla
kwasnej proteinazy od 20 do 57° C przy optimum w 60° C.

Rysunki 11 2 pokazuja wptyw temperatury i warto$ci pH na aktywno$¢ B-glukanazy/pentozanazy pre-
paratu Liquimash.
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Rys. 1: Wplyw temperatury na aktywno$¢ B-glu- Rys. 2: Wpltyw pH na aktywno$¢ B-glukanazy /
kanazy / ksylanazy (glukan jeczmienny / ksylanazy (glukan jeczmienny / ksylan,
ksylan, pH 5,0) 55°C)
Rysunki 3 i 4 pokazuja wptyw temperatury i pH na aktywno$¢ kwasnej proteinazy w preparacie Liqu-
imash.
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Rys. 3: Wplyw temperatury na akfywnoS¢ kwa- Rys. 4: Wplyw pH na aktywnoS¢ kwasnej prote-
$nej proteinazy (0,5 % roztwor kazeiny, inazy (0,5 % roztwor kazeiny, 60° C)

pH 3,0)
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